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株式会社アコーディア・ゴルフ（本社：東京都品川区、代表取締役社長：田代祐子、以下 当社）は、デサン

トジャパン株式会社（東京オフィス：東京都豊島区、代表取締役社長：三井久）運営のスポーツウェアブランド

「ルコックスポルティフ」が発信する動画コンテンツ『至高のゴルフメシ』の第 3弾（5月 18日配信予定）で紹介さ

れる、料理研究家 コウケンテツ氏監修メニュー『プルコギ丼＆炒めワカメと豆腐のスープ』（税込 1,620 円）を

当社運営の全国 10ゴルフ場にて 6月 1日（金）から 1か月間の期間限定で販売いたします。 

 

『至高のゴルフメシ』は、「ルコックスポルティフ」がゴルフカテゴリーにおいて“LOVE GOLF(ラブゴルフ)”をコミ

ュニケーションメッセージとして幅広い方々へ「ゴルフの楽しさ」を発信する様々な活動を行う一環として、4月 20日

（金）から配信している全 3 回の動画コンテンツ。当社が運営する「南市原ゴルフクラブ」（千葉県）で撮影された本

コンテンツには、料理研究家のコウケンテツ氏とプロゴルファーの竹村真琴さんが出演し、コウケンテツ氏に

より考案されたお料理の他、竹村プロによるワンポイントレッスン、プレー時のコーディネートなど、ゴルファーに

役立つ内容が紹介されます。 

 

そして、この『至高のゴルフメシ』に連動し、5 月 18 日（金）に配信予定の第 3 弾で紹介されるコウケンテツ氏特

製のスタミナたっぷりな「プルコギ丼」を、南市原ゴルフクラブをはじめ当社運営の全国 10 ゴルフ場にて 6 月 1 日

（金）から 6 月 30 日（土）までの期間限定で販売いたします。今回ゴルフ場で販売するランチメニュー「プルコギ丼 

＆炒めワカメと豆腐のスープ」は、ゴルフ中の疲れた筋肉を修復するための牛肉と、何種類もの野菜を同時に摂

れるヘルシー料理として考案されました。夏を迎えるこの時期にぴったりのスタミナメニューをぜひ、ご賞味ください。

なお、本メニュー販売期間、メニュー提供ゴルフ場内のゴルフショップにて「ルコックスポルティフ（ゴルフ）」のキャン

ペーンを開催予定です。 

 

ルコックスポルティフ コンテンツ『至高のゴルフメシ』で紹介のコウケンテツ氏監修メニュー 期間限定販売 

メニュー名 ： 「プルコギ丼＆炒めワカメと豆腐のスープ」  

価格      ： 1,620円（税込） 

販売期間  ： 2018年 6月 1日（金）～6月 30日（土） 

提供先ゴルフ場 ： 当社運営の全国 10 ヶ所のゴルフ場 

 南市原ゴルフクラブ （千葉県） 

 彩の森カントリークラブ・ホテル秩父 （埼玉県） 

 大厚木カントリークラブ本コース （神奈川県） 

 大厚木カントリークラブ桜コース （神奈川県） 

 三島カントリークラブ （静岡県） 

 新陽カントリー倶楽部 （岐阜県） 

ルコックスポルティフによる「ゴルフの楽しさ」を発信する動画コンテンツ『至高のゴルフメシ』で紹介 

料理研究家 コウケンテツ氏監修メニューがゴルフ場に登場！ 
全国 10 ゴルフ場にて 6/1（金）から 1 か月間の期間限定で販売 

コウケンテツ氏監修メニュー 

『プルコギ丼＆炒めワカメと豆腐のスープ』 

1,620円（税込） 



 堺カントリークラブ （大阪府） 

 きさいちカントリークラブ （大阪府） 

 山陽国際カントリークラブ （山口県） 

 青島ゴルフ倶楽部 （宮崎県） 

 

ルコックスポルティフ 動画コンテンツ『至高のゴルフメシ』 

概要： デサントジャパン株式会社が運営する「ルコックスポルティフ」 

ブランドにおいて、料理研究家コウケンテツ氏・竹村真琴プロとの 

コラボレーションにより料理と動画で「ゴルフの楽しさ」を発信する 

コンテンツを配信（全 3回） 

公開スケジュール： 

第 1弾 4月 20日（金）～ 現在配信中 

第 2弾 5月 2日（水）～ 

第 3弾 5月 18日（金）～ 

※ゴルフ場販売メニューは第 3 弾で登場予定 

出演者： 料理研究家 コウケンテツさん、プロゴルファー 竹村真琴さん 

掲載先： 

ルコックスポルティフ（ゴルフ）公式 HP http://www.lecoqgolf.com/ 

ルコックスポルティフ（ゴルフ）公式 Facebook https://ja-jp.facebook.com/lecoqgolf.jp/ 

アコーディア・ゴルフ公式 HP https://www.accordiagolf.com/ 

アコーディア・ゴルフ公式 Facebook https://ja-jp.facebook.com/accordia.golf/ 

 

 

【料理研究家コウケンテツ氏 プロフィール】 

大阪府出身。2006年、料理研究家の母のアシスタントを経て独立。 

和食からエスニックまで幅広いジャンルの、日々の 

ごはんからイベント料理までに精通し、テレビや雑誌、 

イベントなど多方面で活躍中。 

 

 

株式会社アコーディア・ゴルフは、すべてのゴルファーが気軽にプレーできるスポーツとなるよう、“It’s a new 

game” をコンセプトにした新しいブランド戦略に基づくゴルフ場運営を行っております。2018年 5月 1日現在、

134のゴルフ場と 27のゴルフ練習場を運営（運営受託契約含む）しており、熱心なゴルファーだけでなく、これまでゴ

ルフに触れる機会がなかった方々にも魅力を感じていただけるように、ゴルフ総合サービス業として全く新しいゴ

ルフシーンの創出に努めています。今後も積極的な投資を行い、お客様に快適なラウンドを体験していただける

などのサービスの提供を続け、お客様と従業員に選ばれる世界一のゴルフ運営会社を目指していきます。 

 

 

 

 

■本件に関する報道関係の方のお問い合わせ先■ 
株式会社アコーディア・ゴルフ 広報部・CSR 部 

Email: pr@accordiagolf.com   Fax: 03-6688-1509  
Phone：03-6688-1500（音声ガイダンス 5番）皆川／戸塚／丸毛(まるも) 

株式会社 One For One Phone：03-5728-0141 

Mobile Phone：飯村 080-2390-9897， 梅田 080-9201-4805 

（写真上）コウケンテツ氏と竹村真琴プロ 

場所：南市原ゴルフクラブ 

竹村プロ「コウケンテツさんのプルコギ丼は、

色鮮やかで味はもちろん目にも美味しく、お肉

と野菜がたっぷりなので最終ホールまで疲れ知

らずでラウンドできます！ 撮影場所の南市原

GCはよくメンテナンスされていて、高低差も少

ないので女性や初心者の方も楽しめるゴルフ場

だと思います」 
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